
2007 Fa l e r i o  d e i  C o l l i  A s c o l a n i  D O C
Der Falerio ist eine Hommage an die römischen Wurzeln des Wein-
baus in den Marken. Die Trauben, die sich in der Cuvée dieses fri-
schen und saftigen Weines vermählen, legen auch Zeugnis der 
Tradition ab: Den Trebbiano kennen Sie womöglich, doch von den 
traditionsreichen, regionalen Sorten Passerina und Pecorino (bei 
weitem milder als der gleichnamige Käse!) haben Sie wahrscheinlich 
noch nie gehört. Ein zitrusfrischer Wein mit einer an helles Steinobst 
erinnernden Aromatik. Idealer Begleiter zu Vorspeisen, leichten Pas-
tagerichten und Fisch.
Einzelfl asche 0,75 l  4,50   

2005 M o n t e p u l c i a n o  d ’A b ruz z o  D O C
Zuverlässigkeit und Kontinuität zahlen sich eben aus: Der Monte ist 
ein Wein, dessen Trauben von vielen kleinen Vertragswinzern in den 
Abruzzen geliefert werden. Intensives Rubinrot mit violetten Refl e-
xen, schönes weiniges Bukett mit Noten von Pfl aumen und Schat-
tenmorellen. Hervorragend zu allen Fleischgerichten, gut auch zu 
Käse. 
Einzelfl asche 0,75 l  4,95   

2007 Ro s s o  P i c e n o  D O C
Das ist der klassische Rotwein der Marken. Ideal für alle Freunde des 
unkomplizierten Weingenusses. Frisch, saftig, angenehm im Aroma 
und im Mund, stellt er keine hohen Anforderungen. Trotzdem ist er 
zu jeder Zeit ein „lecker Weinchen“ zum solo Trinken und als univer-
seller Speisenbegleiter. 70Prozent Montepulciano geben ihm die 
Frucht, 30Prozent Sangiovese den Kern und die Frische.
Einzelfl asche 0,75 l  4,95    

2005 Ro s s o  P i c e n o  S u p e r i o r e  D O C
Herrschaften! Wir reden über einen „Zwei Gläser Wein”! Und das für 
6,75 ! Das allein lässt uns Weinfreunde das Wasser im Mund zusam-
menlaufen. Auf einem weichen Tanninbett haben es sich wunderbar 
intensive Aromen von Schwarzkirschen und Waldfrüchten bequem 
gemacht. Perfekte Ausgewogenheit. Langes Finale mit Anklängen 
von Gewürzen und Röstaromen. Gut zum Lammbraten, auch zu Pas-
ta passt er.
Einzelfl asche 0,75 l  6,75 

2006 A n g h e l o s  I G T
Das Flaggschiff des Hauses ist eine Partnerschaft der einheimischen 
Sorten Sangiovese und Montepulciano mit dem zugereisten Caber-
net Sauvignon. Dicht und opulent ist der Anghelos. Komplex und 
nachhaltig. Dieses polyglotte Engelwesen verwöhnt den Gaumen 
mit saftigen, vor allem an reife Brombeeren und Schwarze Johannis-
beeren erinnernden Aromen sowie Nuancen von Vanille, Leder und 
Gewürzen. In einem vielleicht nicht ganz fairen und sinnvollen Ver-
gleich mit den benachbarten „Supertuscans“ müssten diese beim 
Preis-Genuss-Verhältnis blass werden wie ein Galestro.
Einzelfl asche 0,75 l  17,50  

Alle Weine können selbstverständlich auch einzeln gekauft werden!

 Fünf Weine für nur 35,00  
                       ( s tat t  3 8 , 6 5  ) 

Te nu ta  d e  A n ge l i s :  Unser markiges Probier-Paket
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2007 C a m p o  Ce n i  I G T  Ro s s o  d i  To s c a n a
Als „kleiner Bruder des Casalferro“ kommt der Campo Ceni im Ver-
gleich zum Chianti internationaler daher. Der (wenn auch geringe 
Anteil) Merlot und der sechsmonatige Ausbau in französischen Bar-
riques lassen einen Wein entstehen, der mit seiner direkten, herz- 
und gaumenerfrischenden Art schnell Sympathiepunkte sammelt. 
Zarte Aromen von Gewürzen und Süßholz.
Einzelfl asche 0,75 l  9,95   

2007 B r o l i o ,  Ch i a n t i  Cl a s s i c o  D O C
Der Brolio ist so etwas wie die Visitenkarte der Ricasolis. Welcher 
Wein sonst könnte die Tradition des Chianti besser widerspiegeln als 
dieser! Der Ausbau, vornehmlich im großen Fass, bietet dem tempe-
ramentvollen Sangiovese alle Möglichkeiten, seine naturgegebenen 
Stärken auszuspielen: reife Tannine, einen voluminösen Körper und 
ein frisches, beerenfruchtiges Aroma.
Einzelfl asche 0,75 l  13,95   

2006 Rocca Guicciarda, Chianti Classico Riserva DOCG
In Erinnerung an ein altes Anwesen kann man die Rocca Guicciarda 
als eine Art „Guts-Chianti“ bezeichnen, der den feinen und elegan-
ten Stil des Hauses betonen soll. Der Kategorie Riserva wird dabei 
alle Ehre gegeben, denn der nahezu sortenreine Sangiovese-Wein 
wird 20 Monate in 900-Liter-Fässern und Barriques „zurückgehal-
ten“, bevor er den Genießer beglückt.
Einzelfl asche 0,75 l  15,95    

2004 C a s a l f e r r o  I G T
Der Casalferro ist ein liquides Beweismittel für ein natürliches Ver-
hältnis von modernem Handeln und verantwortungsvoll gelebter 
Tradition. Die einheimische Ikone Sangiovese spielt zwar auch hier 
die Hauptrolle. Doch der Merlot glänzt als Nebendarsteller und gibt 
dem „Film“ Stoff, Länge und Würze. Vielleicht war für den Casalferro 
ja auch der Barone di ferro, der Eiserne Baron, die Inspiration: forsche 
Taten und ein Streben nach großer Harmonie.
Einzelfl asche 0,75 l  27,00 

2004 C a s t e l l o  d i  B r o l i o ,  Ch i a n t i  Cl a s s i c o  D O CG
Das Meisterwerk! Man vermag gar zu sagen, was am meisten beein-
druckt: die Opulenz, die Komplexität, die Intensität oder die Eleganz! 
Ein kleiner Anteil Cabernet Sauvignon rundet den 2004er mit zarten 
vegetabilen Noten und einem Hauch Mineralität ab. Der Castello di 
Brolio ist der einzige Chianti, der seit seinem Premieren-Jahrgang 
(1997) ausnahmslos die heißbegehrten „3 Gläser“ des Gambero Rosso 
bekommen hat! Eine Ausnahme gab es freilich doch: Der Jahrgang 
2002 erhielt gar kein „Glas“. Kein Wunder, er wurde gar nicht gekel-
tert, weil er den strengen Qualitätsaufl agen zum Opfer fi el …
Einzelfl asche 0,75 l  29,00 

Alle Weine können selbstverständlich auch einzeln gekauft werden!

 statt 95,85  nur 85,00  
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B r o l i o :  Unser toskanisches Probier-Paket
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